Pizzasallad

Det var dags att gora en riktigt god pizzasallad, den forra jag gjorde var lite for
enkel och inte riktigt med den smak jag sokte efter. Jag kollade runt pa lite olika
matbloggar och efter en stund sprang jag pa denna versionen pa matklubben.se.
Jag kan ha lite svart for den sallad man far pa pizzerian, den brukar antingen inte
smaka nagot alls eller sa smakar den allt for mycket, ndr man som hér lattare kan
balansera smaken sa kan man fa just den pizzasallad man sjélv vill ha.

1 liter kokande vatten

Y, vitkalshuvud

1 Y2 dl solrosolja eller annan matolja
5 msk vitvinsvinager

Y dl vatten

1 msk strosocker

2 msk oregano

2 tsk salt

1 krm finmalen svartpeppar.

Strimla vitkalshuvudet med en osthyvel for béasta resultat, lagg salladen i ett
durkslag. Koka uppvattnet och héall det over salladen, lat den rinna av. Anvand en
rymlig plastbunke med tatslutande lock och hall ner salladen. Vispa ihop alla
ingredienserna till dressingen i en skal och sla det over salladen. Blanda véal och
lat svalna i rumstemperatur, férvara sedan i kylskap.


https://www.braberg.se/recept/pizzasallad-2/
https://www.matklubben.se/recept/extra-god-pizzasallad-40233

